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Bei KAZAKI verbinden wir japanische Tradition mit 
modernem Geschmack.

Ramen, Sushi und Izakaya-Gerichte werden frisch, 
sorgfältig und mit ausgewählten Zutaten zubereitet

Unser Anspruch: ehrlicher Geschmack, gute Qualität 
und japanisches Handwerk.

RAMEN ·  SUSHI ·  IZAKAYA
 

K A Z A K IK A Z A K I



S T A R T E R S  

1 CHAWANMUSHI
Seidig gedämpfte japanische Eier in 
Custard mit Dashi, Garnelen, Pilzen, 
und Narutomaki

2

Knusprig frittierte Hähnchen-Bites 
mit Miso-Cream

WOW CHICKEN 

3

Knusprige Pommes frites mit frisch 
geriebener Parmesan.

POTETO FURAI

4

Gedämpfte Edamame mit Meersalz
                                                                                              

EDAMAME

5

Knusprige Garnelen und Gemüse im 
leichten Tempurateig | Miso-Cream

TEMPURA PLATTER 

6

Gebackene Teigtaschen gefüllt mit fein 
gehacktem Hähnchen und Gemüse, serviert
mit hausgemachten Dressing           

CHICKEN GYOZA

6,9

6,9

6,9

5,5

12

6,9

B,C,D,F

A,C,F,G

G

F

A,B,C,F

A,F



S T A R T E R S  

7 CRISPY CORN CAKE

Knuspriger Maiskuchen mit süßem Mais, 
Frühlingszwiebeln und hausgemachter Sauce

8

Fermentierter Chinakohl mit Chili, 
leicht süß und pikant.

KIMCHI

9

eingelegte Gurken, süß-säuerlich 
und erfrischend

KYURI

10

Tatar vom Bio-Lachs mit
Frühlingszwiebeln, Zwiebeln und
Tataki-Sauce

SAKE TATAKI

11

Knusprig gebackenes Nori mit 
roten Zwiebeln, frischem rohem Fisch 
und Umami-Cream

NORI TACO 

6,9

4,5

4,0

12

7,5

A,F

D,F,K

2 Stk./pcs A,C,F

8Stk



20 GOMA SPINACH 

Blattspinat mit Seidentofu, Tomaten 
und Sesamsauce

21

Knusprig frittiertes Hähnchen mit 
Romanasalat, Parmesan 
und Miso-Dressing

CRISPY KARAAGE 

22

Blattspinat mit knusprig gebackenen 
Black-Tiger-Garnelen, Mandeln, 
Tomaten, Trüffelöl und Sesamsauce

PINACI PICLO

7

8,5

9

F,K

A,F,G

A,B,H,K

S A L A D  





R A M E N

30 TONKOTSU
12 Stunden gekochte, cremig-kräftige 
Schweinebrühe mit Shoyu-Tare, 
Weizennudeln, Schweine-Chashu, 
Ei, Morcheln, Lauch, Nori, Knoblauchpüree, 
rote Ingwer, Sojasprossen, Bambussprossen

31
Kräftige Fleischbrühe mit Shoyu-Tare, 
Weizennudeln, Schweine-Chashu, Ei, 
Narutomaki, Sojasprossen, Spinat, Shimeji-Pilze, 
Lauch
(auch mit Hühner-Chasu erhältlich)

32
Kräftige Fleischbrühe mit Miso-Tare, 
Weizennudeln, Schweine-Chashu, Ei, Sojasprossen,
Shimeji-Pilzen, Mais, Nori und Lauch
(Auf Wunsch auch mit Hähnchen-Chashu erhältlich)

MISO RAMEN

33
Kräftige Fleischbrühe mit Miso-Tare, Weizennudeln,
scharf gewürztem Schweinehackfleisch, Ei, Sojasprossen,
Mais, Lauch, Bambussprossen und Nori 
(Auf Wunsch auch mit Rinderhackfleisch erhältlich)

SPICY TAN TAN

34
Kräftige Gemüsebrühe mit Shoyu-Tare, 
Weizennudeln, Seidentofu, Spinat, 
Shimeji-Pilzen, Sojaprossen, Lauch, 
Cherrytomaten und Spargel

VEGGIE SHOYU

35
Kräftige Gemüsebrühe mit Miso-Tare, 
Weizennudeln, Seidentofu, Spinat, 
Shimeji-Pilzen, Sprossen, Lauch, 
Cherrytomaten und Spargel

VEGGIE MISO

17

16

16

16

15

15

CLASSIC SHOYU

A,C,F

A,C,D,F

A,C,F

A,C,F,K

A,F

A,F



U D O N  S T Y L E

UDON FIRE  

Gebratene japanische Udon-Nudeln in Dunkel-Soße, Gemüse,
 verfeinert mit Erdnüssen und Sesam. Wahlweise mit:

1740. Gegrilltem Lachs

41. Gegrilltem Entrecôte 

42. Panierten/gebratenen Hähnchen

UDON SOUP “YOKOHAMA STYLE“  

45.Kräftige 8-Stunden-Brühe mit Shoyu, 
Udon-Nudeln und zartem 
Qualitätsrindfleisch

18

16

18

M A I N  D I S H E S

A,E,F,K

A,F

YASAI WOK

Dunkle Sauce mit saisonalem Gemüse, Teriyaki-Sauce und Reis. 
Wahlweise mit:

51.Gegrilltem Entrecôte

52.Panierten/gebratenen Hähnchen

50.Gegrilltem Lachs 17

18

16

A,F

CURRY “FUJI STYLE” 

Cremiges Curry mit Karotten, Kartoffeln, Weißkohl, Romanasalat, 
Babyspinat und Reis. Wahlweise mit:

61.Gegrilltem Entrecôte

62.Panierten/gebratenen Hähnchen

60.Gegrilltem Lachs 17

18

16

A,C,F,M







S U S H I
SALMON - COLLECTION

A1 NIGIRI SAKE 

Lachs

A2

Flambierter Lachs mit cremiger 
Umami-Sauce

NIGIRI  ABURI SAKE 

A3

3 Scheiben Lachs | 3 Scheiben Feuerlachs
 mit Special-Soße | Sishokresse |
Fischeier

SASHIMI SALMON 

A4 MAKI SAKE

A6

Frittierte Ebi | Philadelphia | Avocado | 
ummantelt mit flambiertem Lachs | 
Unagi-Sauce | Miso-Cream

AKATSUKI PREMIUM ROLL 

5

5,5

12

5,5

15

Lachs

(2STK) D

(2STK) D,G

(6STK) D, F, N

(8STK) D

(8STK) A,B,C,D,F

A5

Lachs | Avocado | Tobiko | Kresse

SAKE INSIDE OUT  10(8STK) D



A8 MIYABI PREMIUM ROLL 

Gebackene Lachhaut | Philadelphia | 
Avocado | ummantelt mit Bio-Lachs | 
Miso Soße | Unagi Soße

A9

Lachs | Avocado | Gurke | 
Philadelphia | knusprig frittiert |
Miso-Cream | Unagi-Soße

SALMON CRUNCH

15

13

SALMON - COLLECTION

A7

Grüner Spargel | Avocado | Gurke | 
Philadelphia | ummantelt mit Bio-Lachs | 
Miso-Sauce | Unagi-Sauce

AKANE PREMIUM ROLL 15(8STK) A,B,C,D,F,G

(8STK) A,C,D,F,G

(8STK) A,C,D,F,G



EBI - COLLECTION

B1 NIGIRI EBI 

Gekochte Garnelen

B2

Rote Garnele | Schnittlauch | Umami-Cream

GUNKAN EBI

B3 MAKI EBI

B4 EBI INSIDE OUT 

B5

Gebackenes Surimi  | Avocado | Sesam | 
Rote-Garnelen-Umami-Cream | 
Tobiko | Kresse

AKAI EBI PREMIUM ROLL

B6

Frittierte Ebi | Avocado | Sesam | 
Rote-Garnelen-Umami-Cream | 
Tobiko | Kresse

EBI EBI PREMMIUM ROLL 

5

5,5

5,5

10

15

15

Gekochte Garnelen | Avocado | 
Tobiko | Kresse

Gekochte Garnelen

(2STK) B

(2STK) B,C

(8STK) B

(8STK) B,D

(8STK) A,B,C,D,F

(8STK) A,B,C,D,F,N



EBI - COLLECTION

UNAGI COLLECTION

B7 EBI CRUNCH 
Avocado | Garnelen | Philadelphia |
knusprig frittiert | Miso-Cream | Unagi-Soße

C1

Süßwasseraal | Unagi-Soße

UNAGI NIGIRI 

C2 MAKI UNAGI 

C3 UNAGI INSIDE OUT

C4

Gebackenes Surimi | Avocado | Gurke | 
Philadelphia |ummantelt mit Süßwasseraal | 
Unagi-Soße | Sesam

KAGE UNAGI PREMIUM ROLL   

C5

Gurke | Avocado | Süßwasseraal | 
Philadelphia | Sesam | knusprig frittiert |
Miso-Cream | Unagi-Soße

UNAGI CRUNCH 

13

5,5

6,0

10

15

13

Süßwasseraal | Sesam | Gurke | 
Unagi-Soße

Süßwasseraal | Unagi-Soße

(8STK) A,B,C,F,G

(8STK) A,D,F

(8STK) A,D,F,K

(2STK) A,D,F

(8STK) A,D,F,G,K

(8STK) A,C,F,G,K



VEGETARIAN COLLECTION

D1 NIGIRI TAMAGO 

Süßes japanisches Omelett | Sesam

D2

Spargel | Sesam

NIGIRI SPARGEL

D3 NIGIRI KAPPA 

D4 NIGIRI AVOCADO 

D5

Knusprig frittierte Shimeji-Pilze | 
Miso-Cream

CRISPY KINOKO GUNKAN

D6

Gurke | Sesam

MAKI KAPPA

4,5

4,5

4,5

4,5

5,0

4,5

Avocado | Sesam

Gurke | Sesam

(2STK) C,K

(2STK) K

(2STK) K

(2STK) K

(2STK) A,C,F

(8STK) K



VEGETARIAN COLLECTION

D7 MAKI AVOCADO 

Avocado | Sesam

D8

Spargel | Sesam

MAKI SPARGEL 

D9 MAKI TAMAGO 

D10

D11

Süßes japanisches Omelett | Gurke | 
ummantelt mit Avocado | Sesam | 
Miso-Soße

D12

Gurke | Avocado | Spargel | 
Philadelphia | Sesam| knusprig frittiert
Miso-Cream | Unagi-Soße

GREEN TEMPURA 

5,0

5,0

5,0

14

14

13

Avocado | Gurke | Grüner Spargel | 
gebackene Shimeji-Pilze | Sesam |
Miso-Cream | Miso-Soße

Süßes japanisches Omelett

MIDORI PREMIUM ROLL

HIKARI PREMIUM ROLL 

(8STK) K

(8STK) K

(8STK) A,C,F

(8STK) A,C,F,K

(8STK) A,C,F,K

(8STK) A,C,F,G



D E S S E R T

KAZAKI MOCHI 7,0

3 verschiedene Eissorten gehüllt in
Reiskuchen

COCONUT BLISS 8,9

Kokoseis in einer Kokosnussschale 

G

G





0,25l

S O F T D R I N K S

0,75l
0,25l

0,75l

2,9

6,5
2,9

6,5

0,4l 4,5

0,4l 4,9

T E A  

4,0

4,0
4,5
4,5
4,9

Taunusquelle medium 

Taunusquelle medium 

Taunusquelle Classic still 

Taunusquelle Classic still 

Cola - Cola Zero
Fanta - Sprite - Spezi

Wild Berry

Schweppes Tonic Water | Ginger Ale |

Apfel | Mango | Maracuja

Lychee | Johannisbeere | (Saft/Schorle)

Sencha | Grüner Tee

Jasmin  | Jasminblüten Tee
Ingwertee | Ingwer, Orange und Honig

Minztee | Ingwer, Limette und Honig
Ume Cha Bliss | Pflaumentee, Honig , Ingwer

Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato

Kaffee Crema

Milchkaffee

Cappuccino
Latte Macchiato

Klassicher Eiskaffee

Matcha Latte ( Heiß | Kalt )

C O F F E E  
2,9

4,5
3,5

4,5

4,5

4,5
4,5

5,9

6,0



6,0

H O M E M A D E  –  L E M O N A D E S

6,5

6,9

6,9

PINK BUTTERFLY 

Litschisaft | Soda | 
Schmetterlingserbsenblüten

YUZU FIZZ

Yuzu | Zucker | Soda

TROPICAL RELAX 

Grüner Tee | Ananas | Maracuja | Zucker                  

YUZU ICE TEA

Schwarzer Tee | Yuzu | Minze

LIMETTE ICE TEA                                                                                  

Grüner Tee | Limette | Minze

JASMIN MATCHA CLOUD                                                                  

Matcha | Zucker | Sahne |Grüner Tee

COCO MATCHA CLOUD

Matcha | Kokoswasser | Sahne | Zucker 

6,9

7,0

7,0



B E E R

0,3l

0,5l

0,5l

3,9

4,9

4,9

0,5l 4,9

Tegernseer Helles

Tegernseer Weissbier Urweisse

Vom Fass

Tegernseer Alkoholfrei

APEROL SPRITZ 

Aperol | Proseco | Soda | Orange

LILLET WILD BERRY

Lillet Blanc | Wild Berry | Himbeere 

HUGO

Prosseco | Holunderblütensirup | Soda | Limette

SAKURA PINKY

Lychee | Wodka | Limette | Grantapfel

ESPRESSO MARTINI 

Espresso | Kaffeelikör | Wodka | Zucker

CUCUMBER GIN

Bombay Sapphire London Dry Gin | Limette | Soda | Gurke

A P E R I T I F

7,5

7,5

7,0

C O C K T A I L S

7,5

7,5

7,0





A. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H. Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

L. Schwefeldioxid und Sulfite

M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

A L L E R G E N E



KAZAKI-RESTAURANT.DE

RESERVIERUNG@KAZAKI.DE


